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DESULFIN C

Pripravok na odstranenie sirovodika
vo vinach

Kyselina sirovodikova alebo sirovodik (H2S) s
charakteristickym zdpachom zlych vajec sa tvoria
pocas fermentdcie v dosledku redukéného Gcinku
kvasiniek na zlu¢eniny obsahujuce siru. H.S sa
potom pouziva pri syntéze sirovych aminokyselin
(cystein a metionin). Ak sa vsak H2S produkuje v

PROFIVIN l

NAVOD NA POUZITIE

Vykonajte predbeiny test na kontrolu pritomnosti
H2S aoptimalizujte oSetrenie. DESULFIN C
rozpustite vo vode alebo vine v pomere 1:10. Po
vhodnom rozpusteni premiesajte v celom objeme
a dobre homogenizujte.

nadmernom mnoistve, uvolfiuje sa do média. Prevedte filtraciu 24 hodin po o3etreni.
Tvorba H2S tiez zavisi od nedostatku spravneho
mnozstva lahko asimilovatelného dusika v mustoch,
takze su potom kvasinky nutené odburavat
bielkoviny - H2S je tvoreny enzymovou aktivitou
(cystein-desulfurazy). Okrem toho modZe absencia

kyslika v niektorych fazach zrenia tiez viest k vzniku BALENIE

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom asuchom mieste mimo
dosahu priamych zdrojov tepla alebo svetla.

H2S. Tento jav casto suvisi s polyfenolmi a 1kg vreckd

pritomnostou kalov. Na neutralizaciu sa odporuca

aplikacia pripravku DESULFIN C, vhodny na vyrobu KOD 5858
organickych vin.

DESULFIN C obsahuje 2% citrdtu mednatého. BALENIE P1ST1

Kombinovany ucinok DESULFINu C, obsahujuceho
tuto mednatu zlozku a bunkové steny kvasiniek,
rieSi tieto problémy bez rizika prekrocenia
zakonného limitu 1 mg / | medi.

Ribéreau—-Gayon a dalsi demonstrovali, Ze
pritomnost stopovych mnoiZstiev iénov medi v
¢ervenych a bielych vinach — priblizne desatiny mg/|
— plni svoju ulohu pri tvorbe buketu vina vo flasi.

ZLOZENIE
Aktivovany bentonit, bunkové steny kvasiniek, citrat
mednaty.

DAVKOVANIE
0d5do15g/hl.

Pridanim 10 g / hl DESULFINu C sa prida 0,7 mg / |
medi.

Pridanie vac¢sieho mnozstva ako 15 g / hl si moze
vyzadovat demetalizacné osetrenie (zakonny limit:
1 mg /| medi).

PROFIVIN, s. r. 0.
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e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306
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PROFIVIN CZECH s.r.0.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spolo¢nost je zapisand v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R

Spolo&nost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400
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